Fruttato, Verde/Maturo
Alri attributi negativj 3.00 1~ mela

Rancnd'o,u\ :2).00' “x f\)tra frutta matura

Riscaido . . Verde (foglia, erba)
Morchia jl : "}Arnaro
Muffa ‘::"' ) \ 7 Piccante
Metallico' - \ .~ Delce
Grossolano™ . . e * Altri attributi tollerabil

Agro, avvinato, inacetito, acido

FRANTOIO
MATTIOLI

NOTE OLFATTO-GUSTATIVE TATTILI MEDIA PUNTI

\

Fruttato, Verde/Maturo 2,25
Mela 0,13
Altra frutta matura 0,00
Verde (foglia, erba) 0,13
Amaro 2,75
Piccante 2,56
Dolce 0,00
Altri attributi tollerabili 0,38
Agro, Avvicinato, Inacetito, Acido 0,00
Grossolano 0,00
Metallico 0,00
Muffa 0,00
Morchia 0,00
Riscaldo 0,00
Rancido 0,00
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